
Dove & QuandoDove & Quando

FORMAZIONE DEGLI ALIMENTARISTI E DEGLI OPERATORI DEL SETTORE ALIMENTAREFORMAZIONE DEGLI ALIMENTARISTI E DEGLI OPERATORI DEL SETTORE ALIMENTARE
(OSA) AI SENSI DEL REGOLAMENTO 852/2004 CE E DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA(OSA) AI SENSI DEL REGOLAMENTO 852/2004 CE E DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA
REGIONALE LIGURIA N. 793 DEL 29/06/2012REGIONALE LIGURIA N. 793 DEL 29/06/2012  

CorsoCorso    in presenzain presenza  

massimo 25 partecipantimassimo 25 partecipanti

--

Regione Rollo 98, 17031Regione Rollo 98, 17031

Albenga (SV)Albenga (SV)

DESTINATARI Tutt i  g l i  operator i  a l imentar i  ( t i to lar i  del le imprese al imentar i ,  responsabi l i  dei 


piani  di  autocontrol lo ,  addett i  con mansioni  a l imentar i  sempl ic i ,  indipendentemente dal  t ipo 


di att iv i tà svolta)

CONTENUTI PRINCIPALI  R ischi  e per icol i  a l imentar i :  chimici ,  f is ic i ,  microbiologici  e loro


prevenzione;  �  Metodi  di  autocontrol lo e pr incipi  del  s istema HACCP; �  Legis lazione


al imentare,  obbl ighi  e responsabi l i tà del l ’ industr ia al imentare;  �  Conservazione al iment i ;  � 


Approvvigionamento mater ie pr ime e t racciabi l i tà;  �  Pul iz ia e sanif icazione dei  local i  e del le


attrezzature;  �  Ig iene del  personale �  I  manual i  d i  Buone Prass i  Ig ieniche;  �  Ambit i ,  t ipologia e


s ignif icato del  Control lo Uff ic ia le

21 marzo 202321 marzo 2023

durata 8 oredurata 8 ore

DALLE 09:00 - 13.00DALLE 09:00 - 13.00  

DALLE 14:00 - 18.00DALLE 14:00 - 18.00  

SEGUICI SU

LABCAM è una società della 
Camera di Commercio  Riviere di Liguria 



Rischi e pericol i  al imentari :  chimici ,  f is ici ,  microbiologici  e loro prevenzioneRischi e pericol i  al imentari :  chimici ,  f is ici ,  microbiologici  e loro prevenzione
Metodi di  autocontrol lo e pr incipi del s istema HACCPMetodi di  autocontrol lo e pr incipi del s istema HACCP
Legislazione al imentare,  obbl ighi e responsabi l i tà del l ’ industr ia al imentareLegislazione al imentare,  obbl ighi e responsabi l i tà del l ’ industr ia al imentare
Conservazione al imentiConservazione al imenti
Approvvigionamento materie pr ime e tracciabi l i tàApprovvigionamento materie pr ime e tracciabi l i tà

PROGRAMMAPROGRAMMA  

08.45 – 09.0008.45 – 09.00               Registrazione dei partecipantiRegistrazione dei partecipanti   

·09.00 – 13.00·09.00 – 13.00               PresentazionePresentazione
Luca Medini (Direttore del LABCAM s.r . l .)Luca Medini (Direttore del LABCAM s.r . l .)

PAUSA DALLE 13.00 ALLE 14.00PAUSA DALLE 13.00 ALLE 14.00   
··     
14.00 – 17.30 Presentazione14.00 – 17.30 Presentazione
Biologo Special ista in Igiene con or ientamento di Laboratorio di SanitàBiologo Special ista in Igiene con or ientamento di Laboratorio di Sanità 


Pubbl ica – consulente in Igiene degl i  al imentiPubbl ica – consulente in Igiene degl i  al imenti

· 17 .30 – 18.00 Test f inale di apprendimento·17.30 – 18.00 Test f inale di apprendimento   

SEGUICI SU

LABCAM è una società della 
Camera di Commercio Riviere di Liguria 




PROGRAMMA DEL 21/03/2023PROGRAMMA DEL 21/03/2023


